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Nota stampa n. 4
ITALIAN EXHIBITION GROUP: 

A FOOD ATTRACTION IL MEGLIO DELLA NUOVA RISTORAZIONE 

Dal 16 al 19 febbraio, all’interno di Beer Attraction, in contemporanea con BBTech Expo e International Horeca Meeting, va in scena l’evento del food e dei nuovi format di ristorazione.

Dai Campionati della Cucina Italiana alle selezioni per l’European Global Chef Challenge, 
dagli eventi con i campioni del mondo di pizza alla Burger Battle.
Rimini, 13 febbraio 2019 – Il meglio della nuova ristorazione, dalla tradizione regionale ai nuovi trend per locali ormai aperti h24, sono i protagonisti di Food Attraction, l’evento dedicato ai prodotti e alle tecnologie per il food & beverage di Italian Exhibition Group. 

L’appuntamento è dal 16 al 19 febbraio 2019 al quartiere fieristico di Rimini, in contemporanea con Beer Attraction, BBTech Expo e l’International Horeca Meeting. Nasce così un vero e proprio polo del ‘fuori casa’, che favorirà ancora di più il business tra tutti i settori della filiera.

Lunedì alle 12 è previsto il talk show “Eating out experience: come le birre e le bevande stanno rivoluzionando il food e il mondo del fuori casa”. Ad aprire e a condurre sarà l’Amministratore Delegato di IEG Ugo Ravanelli, in un viaggio alla scoperta di scenari e prospettive globali nel segmento out of home, l’evoluzione degli spazi dedicati al food, l’importanza della formazione nella “Food Revolution” e infine una panoramica delle nuove modalità di consumo ‘fuori casa’ in America. Interverranno: Matteo Figura, Foodservice Italy Director - NPD Group; Roberto Bramati, presidente Spazio Futuro Group; Dario Mariotti, Business Developer CAST Alimenti e Adam Dulye, Executive Chef Brewers Association.
Cresce il numero degli eventi dedicati alla grande cucina, allo street food e alla pizza. Al “cibo di strada” è dedicato il Campionato International Street Food, con sfide a base di piada e di panino gourmet, organizzato dalla Nip - Nazionale Italiana Pizzaioli (pad. A4). E sono sempre a cura della NIP il World Gourmet Pizza Contest ed i masterclass di Pizza e Pane Gourmet.
Al via anche “La Pizza in rosso”, prima gara tematica del Campionato Pizzaioli d’Italia, dedicata al pomodoro, che si terrà lunedì 18 febbraio. Mentre martedì 19 è previsto l’appuntamento con tre campioni del mondo di pizzeria, “I campioni della pizza si raccontano”, intervengono: Giorgio Sabbatini, Leone Coppola e Stefano Miozzo, attuale detentore del titolo. “Pizza e birra, istruzioni per l’uso” è invece la proposta di assaggi e degustazioni su un grande classico, forse da riscoprire. Appuntamenti organizzati dalla rivista Pizza e Pasta Italiana (pad. A3).
Formazione e scuola d’impresa su nuovi format, comunicazione social, frozen di qualità e food pairing con mixology sono i temi di attualità al centro del Food Attraction Lab, l’area gestita dalla scuola di formazione CAST Alimenti e da Unionbirrai, che guarda alle nuove tendenze e ai giovani. Si parte sabato 16 con “Piatti, non parole” (pad. A5), corsi di alta formazione e specializzazione con demo e speech a cura di Nicola Michieletto e Filippo Scarponi. 
Dedicata invece a una delle tendenze più in voga tra i locali alla moda, è dedicata l’area Mixology Lab. Sono già numerose le aziende leader del beverage che hanno aderito alla manifestazione e che parteciperanno con i loro prodotti spirits e soft drink. Qualche nome su tutti: da Red Bull a Martini, da Coca Cola a Pepsico, da San Pellegrino a Spumador, fino a Velier (Fever Tree), Bevande Futuriste e Diageo. L’area sarà gestita in collaborazione con Aibes.  

Confermatissimi anche i Campionati della Cucina Italiana, organizzati dalla Federazione Italiana Cuochi che, sulla scia del successo delle ultime due edizioni, porterà in fiera oltre 1.500 chef provenienti da tutta Italia, per una sfida tra i piatti più prestigiosi delle tradizioni culinarie regionali. 

Novità 2019 le selezioni italiane per l’European Global Chef Challenge, l’evento mondiale di cucina organizzato dalla World Association of Chefs Societies. E, a proposito di internazionalità, è confermato anche il Gran Premio della Cucina Mediterranea, un contest sull’elaborazione di menù a base di ingredienti tipici della dieta mediterranea, come pasta, conserve di pomodoro, olio extravergine d’oliva e agrumi. 

Torna anche la Burger Battle, originalissima sfida all’ultimo burger, organizzata da Lantmännen Unibake, Unilever Food Solutions con Hellmann’s, e Baldi Carni, a caccia del miglior Burger Gourmet 2019.
COLPO D’OCCHIO SU BEER ATTRACTION E BBTECH EXPO 2019

Data: 16-19 febbraio 2019; organizzazione: Italian Exhibition Group SpA in collaborazione con Unionbirrai, FIC Federazione Italiana Cuochi e CAST Alimenti; con il patrocinio di: Regione Emilia-Romagna e Comune di Rimini; frequenza: annuale; edizione: 5a; accesso: riservato esclusivamente agli operatori professionali,  solo nella giornata di sabato 16 febbraio: aperto anche al pubblico (maggiorenne) dei beer lovers, foodies e consumatori gourmet; orari: sabato 16, domenica 17 e lunedì 18 febbraio: 10.00-18:30; martedì 20 febbraio: 10.00 - 17.00; group brand manager food&beverage division: Flavia Morelli; brand manager: Marco Cecchini; www.beerattraction.it  www.bbtechexpo.it  #BA2019 

PRESS CONTACT ITALIAN EXHIBITION GROUP 

media@iegexpo.it
head of media relation & corporate communication: Elisabetta Vitali; press office manager: Marco Forcellini; international press office coordinator: Silvia Giorgi; press office specialist: Alessandro Caprio, Nicoletta Evangelisti Mancini 


