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Nota stampa 

IEG: MIXOLOGY LAB, A BEER ATTRACTION I COCKTAIL DEL FUTURO

Alla Fiera di Rimini (pad. A5) dal 16 al 19 febbraio, un’area dedicata all’arte del beverage, 

tra i barman anche Samuele Ambrosi, tra le grandi aziende anche: Coca-Cola, Martini&Rossi, 
Red Bull e Fabbri 1905

Rimini, 13 febbraio 2019 – Amanti del mixology fatevi avanti! Da sabato a martedì, nel padiglione A5 di Beer Attraction, ci sarà il Mixology Lab, un’intera area dedicata a questa nuova arte del beverage, che raccoglie esperienze e culture da ogni angolo del mondo, per dare forma a cocktail innovativi e abbinamenti inediti.

Le regole del futuro e barman che giocheranno con gusti, consistenze e tecniche proporranno agli operatori presenti in fiera momenti di altissima sperimentazione, a suon di ghiaccio, cocktail, musica e bollicine.

I PROTAGONISTI 
COCA-COLA HBC ITALIA. Coca-Cola HBC Italia presenta la sua gamma di prodotti specifici per la miscelazione, per aiutare i cocktail bar di tendenza a sviluppare il loro business. Premium Spirits dai produttori Lucano, Edrington, Silvio Carta e La Martiniquaise, la gamma completa di toniche Premium Royal Bliss e Coca-Cola nei formati per il perfect serve: un portafoglio prodotti completo per le occasioni legate al socializing. 
Sabato 16 febbraio h.12.00-13.00 Mixology Lab – Pad.A5

DI IORIO. Uscire dai soliti gusti per scoprire nuove sensazioni, con questo obiettivo i bartender di Di Iorio si esibiranno in miscelazione, proponendo al pubblico nuovi cocktails realizzati con i mixers Senxup. Un mix di sapori e sensazioni da condividere, fonti di idee innovative, in un racconto da sorseggiare con gusto. Tonic water – Ginger Beer – Ginger Ale – Lemon – Soda. 

Sabato 16 febbraio h.13.00-14.00 Mixology Lab – Pad. A5

MARTINI & ROSSI Spa – Bacardi Group. Doppio appuntamento e doppio aperitivo per Martini nel Mixology Lab. Un sabato dal sapore italiano colorerà il Mixology Lab con la proposta by Martini “APERITIVO ALL’ITALIANA”: Martini fiero e bitter riserva i due nuovi protagonisti dell’aperitivo italiano, segmento in crescita e con un ottimo futuro davanti. Cocktail servito per l’aperitivo degli appassionati della mixology: Fiero Tonic. Domenica attenzione particolare per il “Gin Tonic, passato, presente e futuro”. Uno sguardo su Bombay Sapphire protagonista della rinascita del gin e capofila nella riscoperta del Gin Tonic. 
Sabato 16 febbraio h.14.00-15.00 e domenica 17 febbraio h.13.00-15.00 Mixology Lab – Pad. A5

CANTINE RIUNITE. Una wine experience al sapore di prosecco e spumante, che interpreta il cambiamento nel modo di bere bollicine oggi. Entrare nel mondo di Maschio dei Cavalieri significa conoscere la nostra storia, i prodotti, la passione per la tradizione e l’impegno nell’innovazione. 

Maschio dei Cavalieri. La differenza è nel cuore. Sabato 16 febbraio h.16.00-17.00 Mixology Lab – pad. A5

RED BULL. Organics by Red Bull: una gamma premium di bevande dissetanti biologiche. Dalla certificazione BIO al gusto, passando attraverso gli ingredienti e le loro caratteristiche. Non sono energy drink, ma soft drink effervescenti, senza aromi e coloranti artificiali, conservanti o additivi. Quattro i gusti disponibili: Simply Cola, Bitter Lemon, Ginger Ale e Tonic Water. Ingredienti di origine naturale, zenzero, succo di limone, nota birre, mix di note dolci, amare e secche. Domenica 17 febbraio h.15.00-16.00 Mixology Lab – Pad.A5

SAMUELE AMBROSI. Il Mixology Lab propone il Lounge Cocktail e ospiterà Samuele Ambrosi - bartender di spicco, nonchè mixologist e capobarman e consigliere nazionale dell’Aibes – che ci accompagnerà in un viaggio di sperimentazioni attraverso i mix più in voga in questo periodo, perché la mixology è innovazione, è stare al passo coi tempi.  Argomento del giorno: “L’impero dei sodati”, un viaggio per scoprire l'evoluzione dei sodati nella miscelazione storica e moderna. Domenica 17 febbraio h.16.00-18.00 Mixology Lab – Pad.A5

FABBRI 1905. Nuovi gusti e colori per l’aperitivo italiano più famoso di sempre per una reinterpretazione in chiave Spritz by Fabbri 1905. Un concentrato di storia, gusto e passione, un viaggio alla riscoperta del protagonista dell’aperitivo italiano: lo Spritz. Grazie alla virtuosa creatività del Brand Ambassador Alessandro Cattani, il long drink aperitivo che dal Triveneto ha spopolato in tutta Italia sarà proposto nelle versioni più diverse. Da quella nera, ossia il Dark Spritz fino alla raffinatissima variante Hugo per proporre una specialità da bere che non conosce stagioni.  Lunedì 18 febbraio h. 17.00-18.00 Mixology Lab – Pad. A5
BERGO’. Bergò è una bibita gassata di solo succo di bergamotto ottenuto da agrumi 100% calabresi. Dissetante, fresca e digestiva, da un sapore inimitabile e con basso contenuto di zuccheri, Bergò è una bibita ottima da consumare con qualche cubetto di ghiaccio. Utilizzata per preparare tantissimi Cocktail, alcolici (con moderazione) ed analcolici…il suo sapore ed aroma particolari si adattano a tutti i gusti….secco o dolce il tuo cocktail sarà sicuramente speciale. Sabato 16 febbraio h.15.00-16.00 Mixology Lab – Pad. A5

PRONTO GHIACCIO. Pronto Ghiaccio ha portato in Italia l’idea del ghiaccio pronto per l’uso alimentare: un prodotto puro, senza cloro ne microrganismi, creato grazie a una particolare filtrazione dell’acqua che lo rende ghiaccio puro e cristallino. Domenica 17 febbraio h.11.00-12.00 Mixology Lab – Pad. A5
COLPO D’OCCHIO SU BEER ATTRACTION E BBTECH EXPO 2019

Data: 16-19 febbraio 2019; organizzazione: Italian Exhibition Group SpA in collaborazione con Unionbirrai, FIC Federazione Italiana Cuochi; con il patrocinio di: Regione Emilia-Romagna e Comune di Rimini; frequenza: annuale; edizione: 5a; accesso: riservato esclusivamente agli operatori professionali,  solo nella giornata di sabato 16 febbraio: aperto anche al pubblico (maggiorenne) dei beer lovers, foodies e consumatori gourmet; orari: sabato 16, domenica 17 e lunedì 18 febbraio: 10.00-18:30; martedì 20 febbraio: 10.00 - 17.00; group brand manager food&beverage division: Flavia Morelli; brand manager: Marco Cecchini; www.beerattraction.it  www.bbtechexpo.it  #BA2019 
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