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Nota stampa

TANTE NOVITA’ A “THE DIGITAL EVENT FOR EATING OUT” 

Le innovazioni e le proposte delle aziende sponsor disponibili sulla piattaforma di IEG per la due giorni di webinar session. Eccone alcune

TROVA LA TUA WARSTEINER
Warsteiner lancia la piattaforma “Warsteiner Lovers”, il luogo in cui gli appassionati possono letteralmente trovare e incontrare i locali in cui vengono servite le birre del gruppo Warsteiner. Grazie alla nuova piattaforma, ogni locale-cliente può autonomamente registrarsi, creare il proprio profilo inserendo informazioni come indirizzo, orari di apertura, menu e informazioni di contatto. Gli appassionati possono accedere e -attraverso la mappa – individuare il locale Warsteiner più vicino e consultare il suo profilo. L’iniziativa è orientata a creare un ponte diretto tra gestore e cliente in modo da stimolare il consumo fuori casa. A questo si aggiunge il lancio di una nuova birra, Warsteiner Brewers Gold, una specialità lager non filtrata, leggermente ambrata, realizzata nel rispetto dell’Editto di Purezza, come da tradizione Warsteiner. Lanciata in esclusiva per il canale ho.re.ca, ciò che caratterizza questa Lager è il fatto di essere brassata con il luppolo Brewers Gold, preziosissimo luppolo autoctono europeo, che le conferisce note floreali, speziate e di ribes nero. Il grado di amaro è equilibrato e si abbina perfettamente alle note di caramello e miele, conferite dai malti Münchener e Pilsner.

DA SAN BENEDETTO LA PRIMA REFERENZA CARBON NEUTRAL
San Benedetto, da poco assurta a marchio storico di interesse nazionale, lancia la nuova bottiglia Ecogreen Easy realizzata con il 100% di RPET e carbon neutral. Prima referenza San Benedetto ad essere carbon neutral, si stima che permetterà un ulteriore risparmio delle emissioni di gas effetto serra lungo tutto il ciclo di vita del prodotto del 9%, con un utilizzo di circa 300 tonnellate di PET vergine in meno nel 2021. Sulla scia del successo del formato da 1L Easy, San Benedetto nel 2012 ha presentato la Linea Ecogreen, un’intera generazione di bottiglie - dal mezzo litro a 1L Easy fino ai formati famiglia da 1,5L e 2L - realizzate con plastica riciclata fino al 50% e il 100% delle emissioni di CO2eq compensate attraverso l’acquisto di crediti per finanziare progetti di riduzione dei gas effetto serra. Ecogreen è stata la prima linea di prodotti in Italia a ricevere dal Ministero dell’Ambiente la validazione nel Programma per la valutazione dell’impronta ambientale. Grazie a questo progetto, si stima che negli ultimi sette anni San Benedetto abbia ridotto le emissioni di gas effetto serra del prodotto Ecogreen 1L Easy del -24,5%; un risultato pari alla CO2 assorbita da 63.567 alberi in un anno; Inoltre, dal 2013 al 2020 l’Azienda ha ridotto le emissioni dell’intera linea Ecogreen del 14,6% - pari a 8.826 tonnellate di CO2 eq. e alla CO2 assorbita da 294.200 alberi in un anno - utilizzando 5.165 tonnellate di RPET. Tra le tante novità presenti sulla piattaforma IEG, da segnalare la linea di bibite San Benedetto Zero Zuccheri Aggiunti, dedicata a chi vuole prendersi cura della propria forma fisica senza rinunciare al piacere di una buona bibita gassata.

RICETTA 100% NATURALE PER REDBULL ITALIA 
ORGANICS by Red Bull Viva Mate: Red Bull presenta un raffinato incontro di mate affumicato e limone delicato. Un mix unico di estratti vegetali selezionati, caffeina naturale e succo concentrato di limone da agricoltura biologica per il gusto distintivo di ORGANICS by Red Bull Viva Mate. Ingredienti di origine naturale al 100%. In base al regolamento UE relativo alla produzione biologica, i prodotti biologici non devono contenere aromi artificiali, coloranti artificiali, conservanti o additivi come l'acido fosforico.

PIZZA PERFETTA ANCHE CON DELIVERY E TAKE AWAY: CON ITALMILL LA QUALITA’ NEL FROZEN
La gamma Delivery si arricchisce della tonda 31 classica, per consegnare anche a casa una Scrocchiarella pizza che manterrà inalterate tutte le sue qualità anche dopo il trasporto. L’intera gamma frozen per le sue caratteristiche e praticità di preparazione è perfetta per tutte le soluzioni di Delivery o Take away. Ideali per il Delivery anche i formati 30 x 40 e 55 x 25, forniti ognuno con la sua scatola dedicata. Tutte le basi sono preparate con lievito naturale madre e gli stessi ingredienti di altissima qualità utilizzati per l’impasto tradizionale, olio extravergine di oliva 100% italiano t.o.p. (tracciabilità origine prodotto), dell’Azienda Coppini Arte Olearia di Parma e PreSal (sale marino con iodio protetto, che resiste alla cottura). Sempre pronte all’uso, basta estrarle dal freezer, farcirle a piacere senza necessità di scongelamento e cuocerle in forno per pochi minuti, per ottenere un prodotto finito dalle eccezionali caratteristiche di fragranza, gusto e croccantezza.

IL PRÊT À  PORTER DEL CONDIMENTO: LE NUOVE RICETTE DI DEMETRA SRL 
Demetra non si è fermata nemmeno durante il 2020, un anno atipico che rimarrà nella storia, per portare importanti novità nel 2021 in aggiunta all’anteprima dei prodotti presentati dello scorso ottobre. Prima novità 2021 è la Giardiniera Rustica in agrodolce, composta da peperoni gialli e rossi, carote, finocchi e cavolfiori lavorati in stagione, da gustare come contorno abbinata a salumi, lessi e bolliti, pesci al forno. È ideale per farcire insalate composte o semplicemente come aperitivo. Il Ragù di corte è un’ulteriore novità, preparato secondo tipica ricetta senza pomodoro e composto da carne 100% italiana di Anatra, Gallina e Faraona esaltate da un fresco soffritto. Ideale per condire e farcire i primi piatti, può essere utilizzato anche per la preparazione di gustose pizze, bruschette e crostini. L’innovativa linea CREM-A-POCHE si arricchisce di un gusto novità: la Crema di friarielli leggermente piccante, ideale per la farcitura di pizze e panini, ottima per arricchire primi piatti.

LE LIMITED EDITION DI BIRRA AMARCORD: DOPPELBOCK A E AMARCORD 24 BARREL AGED
La Doppelbock A di Amarcord nasce da un lungo processo in cui la birra viene lasciata ad affinare per diversi mesi in botti di rovere francese per la fondamentale fase di affinamento, una fase nella quale la birra evolve in nuove e più complesse sfumature sensoriali. Birra rispettosa, negli ingredienti, della tradizione di purezza bavarese. Una miscela di malti opportunamente calibrata, luppoli tedeschi sia per l'amaro sia per l'aroma con un aggiunta di luppoli in dry-hopping che giunge dopo le prime quattro settimane di maturazione. 
La 24 Barrel Aged è frutto di un periodo prolungato di invecchiamento in botte. Questo processo necessita di una attenta valutazione della birra che deve sottostare a particolari standard di grado alcolico e amaro per permettere di bilanciare le attività dei diversi microrganismi presenti nelle botti di legno e che in un tempo così lungo possono contribuire in modo considerevole. Il prodotto finale perciò è il risultato di uno studio per l'individuazione dei più importanti parametri chimico fisici che permettessero alla flora indigena delle botti di poter contribuire nel modo più adeguato possibile alla bontà e al carattere della birra stessa.
I NUOVI SUGHI AL POMODORO BARILLA FOR PROFESSIONALS “TUTTO IL SAPORE DEL SOLE”
Barilla SPA è un’azienda di famiglia oggi famosa in Italia e nel mondo per le sue eccellenze gastronomiche e promuove un’alimentazione gustosa, gioiosa e sana, proveniente da FILIERE PULITE e RESPONSABILI, ispirata allo STILE DI VITA ITALIANO e alla DIETA MEDITERRANEA. Questo è diventato il modo di fare impresa di Barilla: “Buono per Te, Buono per il Pianeta”. Guidati da questa missione anche 'Barilla for Professionals' offre a tutti i Professionisti del canale Horeca prodotti di alta qualità. Barilla for Professionals è il nuovo marchio globale del Gruppo Barilla per tutti i prodotti dedicati al mondo HoReCa con particolare attenzione alle esigenze dei professionisti della Ristorazione ed Ospitalità. Barilla for Professionals lancia i nuovi Sughi al Pomodoro che saranno disponibili per tutti i professionisti della Ristorazione nel nuovo formato da 2,5 Kg in latta riciclabile al 100%.
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GASTRONOMIA EMILIANA SRL PORTA IL GIAPPONE IN TAVOLA CON IL WAGYU PATRIMONIO NAZIONALE
ITALIAN WAGYU BURGER è fatto di 98% di carne (di cui 100% di razza Wagyu italiana). Il Wagyu è una razza bovina patrimonio nazionale giapponese, risultato di 200 anni di selezione molto attenta. Il motivo del crescente apprezzamento è l'altissimo grado di marezzatura. La carne utilizzata per la produzione dei nostri hamburger proviene esclusivamente dall'azienda agricola Ca'Negra (Rovigo) che segue rigorosamente i metodi tradizionali giapponesi, avvalendosi della consulenza di un esperto giapponese del settore. Da G: E. tantissime altre novità: dal Panatoast alla Schnitzel di suino, dallo Scrokky Chicken Burger ai miniburger.

TWISTEE CAN, LA LATTINA RICHIUDIBILE DA ASPORTO
Ecco le prime lattine richiudibili senza dover ricorrere all’uso di una lattinatrice proposte da Brewrise. Una volta chiuse, le Twistee Can sono perfettamente sigillate; il tappo è dotato di un filtro, così da favorire un ambiente ottimale per la birra. Basta solo riempirle direttamente dalla spina e richiuderle, così il consumatore può gustare la birra che più preferisce anche a casa, come appena servita. Sempre da Brewrise arrivano le birre vegane arricchite con un complesso di vitamine B e di minerali e con l’esclusivo Immunoboost. Le So.Beer sono quindi in grado di favorire una migliore risposta immunitaria dell’organismo, un supporto al benessere fisico e mentale. Non da ultimo, Mude, bevande funzionali a base di piante, vitamine e acqua. Pensate per rafforzare il sistema immunitario, ognuna per un momento diverso della giornata, con il valore aggiunto della formula Immunoboost.

IL SALE DI TOSCANA RAVVIVA LE CREAZIONI DEL BIRRIFICIO OTUS SRL
OS7 Hellerbock racchiude la complessità olfattiva delle hellerbock, birre lager chiare con un maggiore corpo e alcol, e sintetizza il tema sensoriale proprio di birre non solo forti, ma anche raffinate ed eleganti. Una birra abbastanza secca ed alcolica, con aromi che si districano tra i toni dolci del malto e quelli erbacei del luppolo. NOTE DI SALE Chocolate Salted Imperial Stout è invece la birra di importante struttura, tanto nella gradazione alcolica quanto nella densità sensoriale complessiva. Nei suoi ingredienti, spicca l’impiego di 6 malti d’orzo, l’aggiunta abbondante di avena, maltata e non, e l’impiego di fave di cacao e sale di Toscana. È una birra giocata sui malti, che donano note di cioccolato, caramello e frutta secca, e sull’avena, che dona cremosità e morbidezza. COLOSSALE Saison al Sale di Toscana è l’interpretazione di Birrificio Otus della Bière de Saison: una birra antichissima, che trae origine dalla provincia belga meridionale della Vallonia. Le Saison sono birre ad alta fermentazione con una effervescenza sostenuta, molto rinfrescanti, grazie al grado alcolico moderato. È una birra chiara, speziata con bucce di bergamotto, arancia amara e coriandolo, ed è arricchita con sale di Toscana. La leggera sapidità, data dal sale, contribuisce ad aumentarne la pienezza e la complessità. 

LE “CLASSICHE” DI AMARCORD
Lo storico birrifico Amarcord di Rimini propone le sue capostipiti come Gradisca (Lager chiara), Midòna (Golden Ale), Volpina (Red Ale) e Tabachera (Strong Amber Ale). Sempre sugli scudi anche l’Amarcord Tank, ideato per far bere alla clientela di locali e ristoranti una birra non pastorizzata, presa direttamente dal Tank di maturazione. Ricordiamo che da quest’anno le principali varietà di malto d’orzo, tra cui il pilsner che è alla base di tutte le ricette del birrificio, ha origine da coltivazioni italiane e da agricoltura sostenibile. Questo nuovo accordo di fornitura, unito al frumento e farro crudi, che già da tanti anni sono esclusivamente di provenienza italiana, porterà l’uso di cereali di provenienza italiana ad oltre il 90% del fabbisogno dell’intero birrificio.

È PUNK-ROCK LA BIONDA DI “LA BUTTIGA”
PSYCHO IPA - Double IPA 7,1% Vol - LATTINA 33cl Al naso un bouquet molto intenso ed intrigante di fiori tropicali, agrumi e frutto della passione. I 99,8 IBU, ricchi di luppoli americani ed oceanici, ben bilanciati dai malti caramellati, invadono piacevolmente la bocca, lasciando una freschezza ed una secchezza finale. ACA' TORO - Pale Ale 4,9% Vol - LATTINA 33cl Birra bionda delicata con una luppolatura intensa tendente all'erbaceo con leggere note fruttate sul tropicale. Prodotta in collaborazione con il birrificio Brewberry per il gruppo ska-punk italiano "Punkreas". GIACOBAZZI - Blonde Ale 5,2% Vol - LATTINA 33cl Prodotta con luppoli inglesi di nuova generazione, ricchi di morbide sfumature maltate e sapori tra erbaceo e speziato aggiungendo sentori tropicali e agrumati. Un finale amaro la rende rifrescante e facile da bere. MIA ZIA - Session IPA 3,8% Vol - LATTINA 33cl Il corpo esile accompagna un naso ricco di note agrumate e frutti tropicali, ananas e mango su tutti. Il finale risulta fresco e dal lungo amaro, caratteristica propria di Mia Zia. PILS IN LOVE - Pilsner 4,5% Vol Di luminoso color giallo paglierino e con una fitta schiuma, l'abbraccio delle note maltate con il favoloso profilo aromatico ceduto dai diversi luppoli tedeschi, Pils in Love farà innamorare dell'unica bassa fermentazione di casa Buttiga.

IL CONTROLLO DI QUALITA’ A PORTATA DI MANO: DA BIOMERIEUX ITALIA SPA UN KIT FACILE E VELOCE
In un mercato in continua crescita e sempre più competitivo, il controllo della qualità è diventato un fattore di differenziazione importante quando si tratta di proteggere il prodotto e il marchio. Ecco perché BioMérieux presenta GENE-UP® BREW, un potente test PCR multiplex in tempo reale che offre risultati affidabili e attuabili. Semplificare il flusso di lavoro tramite un sistema in grado di valutare rapidamente potenziali deterioramenti dovuti ai microrganismi, veloce e facile da usare, può migliorare la produttività complessiva. Per l’utilizzo di GENE-UP® BREW è sufficiente una formazione limitata, i rischi di contaminazione incrociata sono ridotti e i risultati rapidi accelerano il processo decisionale, migliorando nel complesso l’efficienza produttiva.

DA ANTON PAAR ITALIA SRL SENSORI, ANALIZZATORI, MISURATORI PER IL BIRRIFICIO ARTIGIANALE 
Densimetro portatile DMA 35 V. 4 Il densimetro portatile DMA 35 misura densità e concentrazione dei campioni direttamente in loco. Un densimetro portatile sostituisce tutti gli idrometri in vetro, dando l'accuratezza che ci si aspetta da uno strumento di laboratorio. Misuratore di alcol ed estratto Alex 500 è un misuratore compatto di alcool ed estratto che libera i produttori artigianali di bevande dalla necessità di laboratori esterni. Oltre al contenuto di alcol e di estratto, Alex 500 determina parametri correlati quali calorie o grado di fermentazione, in qualsiasi momento. Analizzatore combinato di CO₂ e O₂: CboxQC At-line CboxQC in linea è l'analizzatore portatile combinato di CO2 e O2 per la misura diretta da linee di processo, serbatoi, barilotti e botti durante la produzione e l'imbottigliamento. Per garantire la maggiore flessibilità possibile, il nuovo e robusto design dello strumento è piccolo, compatto e leggero e quindi completamente protetto in caso di ambienti difficili. Sensori di CO₂ in line I sensori di CO₂ di Anton Paar forniscono costantemente valori di CO₂ veritieri per qualsiasi bevanda, offrendo un costo totale di possesso eccellente. Carbo 6100 e Carbo 6300 non richiedono manutenzione e sono certificati EHEDG. Oltre al controllo di processo, l'intervallo di misura di 4 secondi permette un controllo automatico affidabile e sicuro della carbonatazione.


DA ABS FOOD SRL AROMI E LUPPOLI RICERCATI PER SORPRENDENTI BOUQUET DA SORSEGGIARE 
Aromi Italiani ABS Brew propone estratti naturali e oli essenziali di Sacmar, azienda italiana che dal 1947 collabora con coltivatori selezionati e certificati. I maestri aromatieri sviluppano con passione ed esperienza prodotti puri e naturali, dove tradizioni centenarie incontrano sperimentazione e innovazione tecnologica. Il rispetto assoluto della natura è garantito da rigorosi controlli su tutte le fasi della coltivazione e produzione. Luppoli Sloveni ABS Brew offre anche luppoli attentamente selezionati e scelti per proporre ad ogni mastro birraio prodotti di eccellenza, genuini e di qualità. I luppoli distribuiti da ABS Brew sono prodotti di nicchia, originali ed innovativi che rispettano la storicità e la vocazione dei territori. Le note aromatiche che si raggiungono con questi luppoli si contraddistinguono e caratterizzano le ricette in modo peculiare e raffinato.

AD OGNUNO LA SUA FERMENTAZIONE: GLI STARTER PER TUTTI I GUSTI DI LAVITAWIZ
Cellulosa Batterica e Pasta Madre BreadVita BC nasce da un lavoro di ricerca finalizzato a perseguire obiettivi sensoriali, salutistici e di conservabilità ed è un prodotto brevettato. Si tratta di cellulosa purissima di origine batterica che arricchisce naturalmente il prodotto finito in fibra e ne prolunga la shelf-life. Starter per Kombucha LaVitaWIZ ha sviluppato una gamma di starter microbici in grado di fermentare matrici vegetali e bevande, arricchendole in preziosi acidi organici, vitamine, polifenoli e altre sostanze antiossidanti. I princípi alla base di questa gamma sono rivolti al mercato dei prodotti ad alto valore nutrizionale e delle bevande funzionali, all’interesse dei consumatori consapevoli, anche flexitarian e vegan, allo sviluppo di clean e clear labels. Lieviti per Hard Seltzer LaVitaWIZ propone anche una gamma di starter microbici in grado di fermentare matrici vegetali e bevande, arricchendole in preziosi acidi organici, vitamine, polifenoli e altre sostanze antiossidanti. Lieviti Autoctoni e Rifermentazione L’impiego massivo di lieviti commerciali rischia di provocare un’omologazione del gusto e di sciupare le più affascinanti prerogative dell’ecosistema. LaVitaWIZ propone invece il Progetto Autoctoni, un’indagine sulla microflora fungina, ai fini dell’isolamento, selezione, caratterizzazione e uso in fermentazione di lieviti autoctoni, non già commercializzati. Questo consente una valorizzazione della biodiversità esistente in natura e un’oggettiva personalizzazione del prodotto finito. 
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FOCUS ON ITALIAN EXHIBITION GROUP
Italian Exhibition Group (IEG), quotata sul Mercato Telematico Azionario organizzato e gestito da Borsa Italiana S.p.A., ha maturato negli anni, con le strutture di Rimini e Vicenza, una leadership domestica nell'organizzazione di eventi fieristici e congressuali e ha sviluppato attività estere - anche attraverso joint-ventures con organizzatori globali o locali, negli Stati Uniti, Emirati Arabi Uniti, Cina, Messico e India - che l’hanno posizionata tra i principali operatori europei del settore.

PRESS CONTACT media@iegexpo.it 
head of corporate communication & media relation: Elisabetta Vitali; press office manager: Marco Forcellini; international press office coordinator: Silvia Giorgi

Il presente comunicato stampa contiene elementi previsionali e stime che riflettono le attuali opinioni del management (“forward-looking statements”) specie per quanto riguarda performance gestionali future, realizzazione di investimenti, andamento dei flussi di cassa ed evoluzione della struttura finanziaria. I forward-looking statements hanno per loro natura una componente di rischio ed incertezza perché dipendono dal verificarsi di eventi futuri. I risultati effettivi potranno differire anche in misura significativa rispetto a quelli annunciati, in relazione a una pluralità di fattori tra cui, a solo titolo esemplificativo: andamento del mercato della ristorazione fuori casa e dei flussi turistici in Italia, andamento del mercato orafo - gioielliero, andamento del mercato della green economy; evoluzione del prezzo delle materie prime; condizioni macroeconomiche generali; fattori geopolitici ed evoluzioni del quadro normativo. Le informazioni contenute nel presente comunicato, inoltre, non pretendono di essere complete, né sono state verificate da terze parti indipendenti. Le proiezioni, le stime e gli obiettivi qui presentati si basano sulle informazioni a disposizione della Società alla data del presente comunicato
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